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	Southstar Machinery Facilities Co.,Ltd.  

	
	Mob:159 1435 7897 / Tel:+8620 66819023（Ms.Caluni)

	
	E-mail:oven4@southstar.cc   Website：www.southstar.cc 
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	 فرن دوار كلاسيكي
	　

	
	النوذج:  NFX-32Q
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	لبةظيفة:
	
	
	
	
	
	　

	
	ملائم لطهي جميع أنواع الخبر، والكعك، والحلوى وغيرها
	
	
	　

	
	
	
	
	
	
	
	　

	
	المميزات:
	
	
	
	
	　

	
	- إن منصب الفرن هذا يأتي على شكل منصة دوارة
	
	
	　

	
	- القطن PU بثلاث طبقات (السمك الإجمالي: 135 ملمتر)، محافظة ممتازة على درجة الحرارة
	　

	
	- موقد (Olympia) مستورد من اليابان، أو موقد مستورد من إيطاليا (على سبيل الاختيار)
	　

	
	– مكونات أساسية مستوردة من فرنسا وتايوان
	
	
	　

	
	– نظام مصمم خصيصا لضمان توزيع الحرارة بشكل مثالي داخل الفرن.

	
	– فتحة هواء قابلة للتعديل بخمس خطوات من أجل الاستجابة لمتطلبات مختلف المواد المطبوخة وفي مختلف فصول السنة.

	
	– مروحة طرد أوتوماتية لحماية المستخدم من الحرارة عند فتح باب هذا الفرن.

	نطاق درجة الحرارة: 5-300℃
	– لوحة أوتوماتية في الجهة السفلى خارج باب الفرن لتسهيل عملية إدخال وإخراج منصب الفرن.

	الطاقة الإنتاجية: مِنصب واحد: (32 صينية\ مِنصب)  
	- مظهر أنيق، وقدرة عالية، وتوفير للطاقة، والجهد الإنساني والفضاء

	حجم الصينية:400*600mm 
	– تصميم معقول لهيكله، مواد تصنيع ممتازة وطول أمد الحياة.

	التيار: 380 فلط (أو حسب الطلب)
	
	
	
	
	
	
	　

	القدرة: 3.5KW
	مميزات النظام الكهربائي
	
	
	
	
	　

	الحجم الخارجي (سنتمتر): 264*181*270
	- جهاز تشغيل خاص لعملية التسخين، وطاولة الدوران، والمروحة الطاردة، إلخ.

	حجم التعبئة (سنتمتر): 285*185*256
	- سرعتان مختلفتان للهواء الساخن للاستجابة لمختلف متطلبات المواد المطبوخة.
	　

	الوزن الصافي\ الوزن الإجمالي (كلغ): 1850\ 2000
	– الطاولة الدوارة تشتغل عند إغلاق الفرن وتتوقف عن الشغل عند فتحه وذلك بشكل أوتوماتي. 
	　

	CBM:
	– مجهز بمنبه وجهاز ضبط الوقت من أجل التحكم بشكل أفضل في عملية الطهي.
	
	　

	US$9,626.00
	- النظام الأوتوماتي للتحكم في درجة الحرارة.
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	فرن دوار، سلسلة Tanyo
	　

	
	النموذج:  STY-32QI
	
	
	

	
	　

	
	الوظيفة
	
	
	
	
	
	　

	
	ملائم لطهي جميع أنواع الخبر، والكعك، والحلوى وغيرها
	
	
	　

	
	
	
	
	
	
	
	　

	
	المميزات:
	
	
	
	
	　

	
	- إن منصب الفرن هذا يأتي على شكل منصة دوارة
	
	
	　

	
	- القطن PU بثلاث طبقات (السمك الإجمالي: 185 ملمتر)، محافظة ممتازة على درجة الحرارة
	　

	
	- موقد (Olympia) مستورد من اليابان، أو موقد مستورد من إيطاليا (على سبيل الاختيار)
	　

	
	– مكونات أساسية مستوردة من فرنسا وتايوان
	
	
	　

	
	- نظام مصمم خصيصا لضمان توزيع الحرارة بشكل مثالي داخل الفرن.

	
	- فتحة هواء قابلة للتعديل بخمس خطوات من أجل الاستجابة لمتطلبات مختلف المواد المطبوخة وفي مختلف فصول السنة.

	
	- مروحة طرد أوتوماتية لحماية المستخدم من الحرارة عند فتح باب هذا الفرن.

	نطاق درجة الحرارة: 5-300℃
	- لوحة أوتوماتية في الجهة السفلى خارج باب الفرن لتسهيل عملية إدخال وإخراج منصب الفرن.

	الطاقة الإنتاجية: مِنصب واحد: (32 صينية\ مِنصب)
	- مظهر أنيق، وقدرة عالية، وتوفير للطاقة، والجهد الإنساني والفضاء

	حجم الصينية:400*600mm   
	- تصميم معقول لهيكله، مواد تصنيع ممتازة وطول أمد الحياة.

	قدرة التيار الكهربائي: 380 فلط (أو حسب الطلب)
	
	
	
	
	
	
	　

	القدرة: 3.5KW
	مميزات النظام الكهربائي
	
	
	
	
	　

	الحجم الخارجي (سنتمتر): 264*181*270
	- جهاز تشغيل خاص لعملية التسخين، وطاولة الدوران، والمروحة الطاردة، إلخ.

	حجم التعبئة (سنتمتر): 285*185*256
	- سرعتان مختلفتان للهواء الساخن للاستجابة لمختلف متطلبات المواد المطبوخة.
	　

	الوزن الصافي\ الوزن الإجمالي (كلغ): 1850/2000
	- الطاولة الدوارة تشتغل عند إغلاق الفرن وتتوقف عن الشغل عند فتحه وذلك بشكل أوتوماتي.
	　

	CBM:
	- مجهز بمنبه وجهاز ضبط الوقت من أجل التحكم بشكل أفضل في عملية الطهي.
	
	　

	US$11,850.00
	- النظام الأوتوماتي للتحكم في درجة الحرارة.
	　
	　
	　

	1- إن الفولاذ المقاوم للصدإ المستخدم في غرفة الاحتراق قد تم تحسينه من مستوى 1.5MM 304# إلى مستوى 2.0MM 316#. إنه أكثر قوة ومتانة.

	2. الموقد من العلامة التجارية  Olympiaاليابانية.

	3. تم تغيير سمك حاجز الحرارة من 155MM إلى 185MM، وهو ما يوفر الطاقة ويحسن الفعالية.

	4. تم تحسين وزن قطن العزل من 80K إلى 100K.

	5. نظام الختم، إننا نستخدم المطاط بجودة عالية، ونظعه في هيكل الباب، وبهذا الشكل تتم حماية المطاط من الأضرار التي من المحتمل أن تتسبب له فيها الترولي، وأيضا بفضل طريقة تركيبه من السهل استبداله.

	6: تم تغيير جهاز التحكم في درجة الحرارة إلى العلامة التجارية  Omronالأكثر دقة من المنتوج المحلي.

	7- شاشة لمسية للتحكم الرقمي  PLC.

	8- تم تحسين سمك الغرفة الداخلية المصنوعة من الفولاذ المقاوم للصدإ من 1.5MM 304# إلى 2.0MM 316#. وهو ما يجل منها أكثر قوة ومتانة. 

	  9- تم تحسين رف التعليق المصنوع من الأنبوب الفولاذي المقاوم للصدإ من الأنبوب   30*30*2.5A3إلى الأنبوب 40*80*2.0. وهو ما عززل كلا من الجودة والمظهر.

	10- تم تغيير الفتحات في الغرفة الداخلية، وذلك من أجل ضمان ريح ثابت، وتجنب وقوع حروق عندما يتم تعديل هذه الغرفة الداخلية. 

	11- تغيير هيكل التشغيل الأمامي، وبالتالي ضمان سهولة الصيانة.

	12. تحويل الجدال الخارجي إلى جدار بهيكل أفقي، وهو ما يجعله أكثر فعالية في التلحيم مقارنة له مع الجدار العمودي السابق.

	y of installation, more hermetical and safe.13. تم تغيير طريقة تركيب السقف، وهو ما يجعل منه أكثر إحكاما من حيث الإغلاق وأكثر أمانا.

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


