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Línea de producción del pan rallado aguja（500kg/h)

[image: image1.jpg]R
Bread Crumb Produ

CARE (NERFE)
ct Line (From Wheat Flour)





La línea de producción para producir el pan rallado aguja, la producción es aproximadamente de 500 kg / h. El proceso principal es:
Amasar---moldear la masa en redonda---moldear la masa a tostada----poner la tostada moldeada en el carrito de molde---entrar a la cámara de fermentación para fermentar----poner el pan fermentado en el horno de cocido de electrodo ----poner en el estante de pan para refrigerar después del cocido----triturar el pan refrigerado al pan rallado----secar por el lecho fluidizado de vibración
Configuración específica：

	No
	Nombre del equipo
	Especificación y modelo
	Unidad
	Cantidad
	Precio unitario
（USD）
	Precio total
（RMB）
	Comentario

	1
	Amasadora
	TL-80T50Kg/tiempo 5.25Kw
	unidad
	2
	
	
	

	2
	Rondeadora de masa
	GY-D800  1Kw
	unidad
	2
	
	
	

	3
	Moldeadora de masa
	OMG-380 2000个/hr 0.75Kw
	unidad
	1
	
	
	

	4
	Carrito de carga
	1760x850x960
	unidad
	6
	
	
	

	5
	Placa de electrodos
	304  435x378x0.9/0.6
	pza
	144
	
	
	

	6
	Cámara de fermentación
	50M ²
	conjunto
	1
	
	
	

	7
	Horno de cocido de electrodo
	DLJ-12A  30Kw

1750x1300x1680
	unidad
	1
	
	
	

	8
	Mesa de operación de pan
	2000x1000x850
	unidad
	4
	
	
	

	9
	Estante de pan
	1600x1580x750
	unidad
	50
	
	
	

	10
	Cámara frigorífica
	12000x5000x2500(100M ³)

4.25KWx2 
	conjunto
	
	
	
	

	11
	Trituradora de pan
	CSJ-300  2.2KW
	unidad
	2
	
	
	

	12
	Elevadora
	SSJ400-3000
	unidad
	2
	
	
	

	13
	Trituradora de pan rallado
	ZXJ-300 7.5Kw
	unidad
	2
	
	
	

	14
	Cinta transportadora
	SSJ400-5000 0.55Kw
	unidad
	1
	
	
	

	15
	Secadora lecho fluidizado de vibración
	GZQ6x0.45
	conjunto
	1
	
	
	

	16
	Horno de aire caliente de combustible
	REY30 300000Kcal 
	unidad
	1
	
	
	

	17
	Cinta transportadora de refrigeración
	SSJ400-5000
	unidad
	1
	
	
	

	Total
	


